Fiche Technique

FAGNES 4.2
4.2% VOL. ALC.

Compositions :

Water - Eau : 84.73%

Malt - Malt : 11.43%

Wheat - Froment : 1.12%

Sugars - Sucre : 2.31%

Yeast - Levure : 0.19%

Hops - Houblon : 0.17%

Spices - Epices : 0.04%
Antioxidant - Antioxydants : 0.01%
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BELGIAN BEER

Handing conservation / Conditions de stockage :
3°<T°<25° Keep away from sunlight - Ne pas exposer au soleil
VOL. ALC:4.2%

PLATO réel : 10.3 - PLATO pivot : 10

EBU : 18 -EBC: 7

Type : Special belgian beer - Biére belge spéciale

Color / Couleur : Blond - Blonde

Spices / Epices :

Coriandre et orange peel - Coriandre et écorce d'orange

Cereal / Céréales : Malt et froment - Malt and Wheat
Hop / Houblon : Saaz ( Czech - Tchéque)

Yeast / Levure :
High fermentation - Fermentation haut
Serving temperature / Température de dégustation :

4-8°
BOTTLE / BOUTEILLE 33cl . CLIP 4x33cl & KEG - EN FOT
Crate / Casier 24 x 33cl T 6x(4 x 33cl) T 20L
Palet / Palette 56 x (24 x 33cl) 56 x {6(4 x 33cl)} 20

EXPORT

24 x 33cl
56 x (24 x 33cl)

Crate / Casier
Palet / Palette

6X(4 x 33cl) 20L
56 x {6x(4 x 33cl)} 20

CONSIGNING / CONSIGNES

Unit / Unité €2.40 €2.40 € 60.00
Empty Crate / Casier vide €3.60 €3.60 -
Crate + bottle / Casier + bouteille €6.00 €6.00 -
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Unit / Unité 5425032451609 5425032451616 5425032451661

Crate / Casier 5425032451623 5425032451630 -

Palet / Palette 5425032451647 5425032451654 5425032451678
S.A FAGNES BEERS



